
De color cereza 
cubierto. 

Intenso en boca, 
recuerdos frutales y 
tostados con refrescante 
acidez. 

Intenso en boca, recuerdos 
frutales y tostados con 
refrescante acidez. 

Notas de Cata

Ideal con carnes asadas, estofados 
e ibéricos.

Maridaje

Temperatura

15⁰C    

Alcohol 

13,5⁰    

100% Tempranillo

Comp. Varietal
D.O. Ribera del Duero

Región

Elaboración

Vendimia manual en caja de 12 kg, 
selección de racimos en mesa y carga 
de los mismos despalillados mediante 

sistema de gravedad. 

Fermentación en depósitos 
inoxidables de 15,000 litros, con 

control de temperatura automática sin 
sobrepasar los 26ºC. 15 meses en 

barrica de roble francés. 

Hacienda Zorita

Crianza

"La añada 2018 estuvo favorecida 
por una buena climatología, por lo 

que la excepcional calidad de la 
uva y una vendimia selectiva nos 
permitieron alcanzar una calidad 

muy satisfactoria"

Enóloga
Alma García Prieto


