
ELABORACIÓN

Después de una cuidadosa selección de uvas, este cava 
está hecho siguiendo un método tradicional exclusivo. La 
segunda fermentación se realiza en botella y envejecida en 
nuestras bodegas localizadas en Sant Sadurní d’Anoia, el 
corazón del cava. Más de 15 meses de crianza.

NOTAS DE CATA

ORIGEN: DO CAVA
VARIETAL: 40% Macabeo, 30% Xarel.Lo 

y 30% Parellada
ALCOHOL: 11% VOL.

MARIDAJE

Excelente con aperitivos, sopas y pescados blancos.

Color pajizo pálido, con una fina espuma.

En la nariz floral y afrutado, manzana verde.

Sabores a bollería dulce de la crianza en 
levadura y los azúcares naturales. 
Equilibrado, sabroso, con refrescante 
postgusto.
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